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L'importance de la maitrise du
transport dans la préservation de la
salubrité du poisson

Rappel sur la reglementation
La maitrise de la chaine du froid

Les opérations de nettoyage et
désinfection des engins de fransport

Les regles hygiéniques du
chargement et I'organisation du
moyen de transport

Les erreurs A ne pas commettre
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Objectifs et plan esill aaliyg ¢ aglaal

m Connaitre les bonnes pratiques Naenn ALA)]-M-H \s\li Ao):ull O

d’hygiene relatives au tfransport des
aygall Joy s diuaall

produits de la mer

m Conndaitre les méthodes pratiques dpaall selgall by dgsgds Bgsea W

pour appliquer les standards
JUsflasd ¢ Josll clsil ¢ aadl wie

d’hygiene pendant le chargement, le

transport et le déchargement
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L'importance de |3 mattrise du transport dans [a préservation de I3

salubrité du poisson = 94,11 Jus dls 4 m‘t

B Le fransport est une etape Ll ol Relad ogaenys oM
importante qui présente plusieurs % X N $ =9
risques : Ayl

. » L . ]«L C
= Contamination du poisson (par les lalually sygall solil o 2gls

surfaces sales, par la fumée de I'engin as gl al§lly alyloall slany Bnaagll

de transport, par la glace, par les ila gl
manipulateurs) L‘Qh”ly

m Multiplication de microbes altérant le . ‘
poisson ef le rendant insalubres et aygall sglsy @il agiliall )ssl;w [

dangereux pour la santé
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L3 réglementation Mauritanienne Sl sl Al 5l

m Arrété conjoint n°2863 du 16 B Chapitre Il:

n'over.n‘bre 2006. relatif aux regles m La conception doit permettre la mise en

d’hygiene applicables aux ceuvre de bonnes pratiques d'hygiéne et

mollusques bivalves vivants et notamment prévenir la contamination

produits de la péche et aux entre et durant les opérations

exploitants du secteur alimentaire = a) les revétements de sol doivent étre
bien entretenus faciles a nettoyer et au

g’ g besoin, a désinfecter.

m L'utilisation de matériaux étanches, non
absorbants, lavables et non toxiques est
requise.

m Les sols doivent permettre une
évacuation adéqguate en surface

bsma Jall Jilug Jias ¥ ol sssas
sogall 2o¥;y
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L3 réglementation Mauritanienne i sall a5l

m Chapitre lll (Transport) : ) , e s .
m Lesréceptacles des véhicules et/ou Alk\s“w &‘9‘*“ Ja ‘l‘l“‘9 O/‘;‘*‘ OL <y B

conteneurs servant au transport des byl ¢ cpglaisll (e selag ¢ Bas

produits de la péche doivent étre
propres et en bon état d’entretien de
maniere a protéger les produits contre
toute contamination et doivent étre
congus de maniere a pouvoir étre

convenablement nettoyes et/ou Lo aygadl Joil dmcna Jusll Jilg \))éw N

désinfectés
m Cesréceptacles de véhicules et/ou

de produits doivent étre réservés au L3l selgll o4 )_“_11 lagiia Rolas ~yag W
transport des produits de la péche. ' ) . )

m Les produits de la péche chargés Ml
dans des réceptacles de véhicules et
du conteneurs doivent étre placés et
protégés de maniere a réduire au
maximum le risque de contamination.
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L3 réglementation Mauritanienne i sall a5l

m Chapitre lll (Transport) :

m Lorsque des réceptacles sont utilisés ‘\ﬁit‘—“—‘ ‘—"L}A &a ,»494,11 x]-N JIA Sy B
pour fransporter d'autres produits en w . . .
olus des produits de la péche ou pour ~ 4$=3 WL‘*’ “”JL *])"‘ 4N \5‘)AL
transporter différentes denrées A.n;w
alimentaires en méme temps, les

produits doivent étre séparés J; Ay ] 1 &l ) /% fe v o

efficacement.

m Dans ce cas un nettoyage efficace doit Jl)@ Nlu’.
étre effectué, entre deux chargements, )
pour éviter le risque de contamination

m Lesréceptacles de véhicules et/ou

conteneurs servant au transport des sl @le Joull Jilag bislag ol asag

produits de la péche doivent étre aptes

& maintenir ces produits a des dyolsa sylumway d3aga \)}Q ols
températures appropriées et permettre .
le contréle desdites températures. A)l).dl ‘”"1-*)‘—"
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La maitrise de |3 chaine du froid

B e maintien du froid est une condition
nécessaire pour la préservation de la
qualité et la salubrité du poisson

m Le froid doit étre appliqué :
= Rapidement
m En continu (sans rupture)
m Sur un poisson salubre au départ

el il lacs
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Schéma gé‘néral d’un véhicule ﬁfigoriﬁ’que 'y Jas K.L,a}

Evaporateur

Condensateur

Affichage
et controle

X

Compresseur

™

\ Flexible de drainage
d’'eau de condensation
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La maitrise de |3 chaine du froid sl dlala olaes

£

B Pendant le transport, le
poisson frais doit étre sous
glace fondante (Température
proche du 0°C)

Bgads 20§ aygall 9y ol asay
(s O0) aulull JBIl e dgsla

, : [ s
B Les températures requises ,1’ ‘ Q &”lk.dl A )l).dl r&\l,A)h ]
= Poissons frais : entre 0° et () : O iy 29 0o olh syge m
2°C (sous glace fondante)— T eall ) Ay 18- : vasa 2491
m Poissons congelés : -18°C Rl sl aall g oogsomall sli slizpgall m

m Mollusques bivalves vivants
et crustaceés vivants : entre
5 et 15°C
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La maitrise de |3 chaine du froid sl dlala olaes

m e controle du froid : h)dl ml/m | ]
m Avant le chargement - “ (
= Pendant le trajet ol do
= AU moment du Syl gs =
déchargement il ey m
B Les moyens de controle
&3sall Silug W
= Visuel : présence de glace addoall ALl . (. =
propre et en quantité bl flillagag Ah)“l ‘”xn’
suffisante Egoll dgady
= Thermometre de I'engin de Lialadl ylyaa Jlaggaly m
transport ) < . R Lo
= Thermometre a sonde PENBE )(1)“1 Jn thb -
L4 P h



\\\

Thermometre a sonde
: (pour le controle de la
Afficheur du Thermomeétre de la cabine face au chauffeur température a coeur du
’; pour détecter les éventuelles variations de la température poisson)
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Le nettoyage / désinfection des engins de transport

B L'engin de transport doit étre nettoyé et ey Joull &l AR, AR, ]
désinfecté apres chaque déchargement J& s i $ <5 DA
ey &ylat
m Méthode (exemple) : (Jlia) dgyskll W
1. Elimination des souillures par balayage I
/ raclage Spallll ylagdl il m
2. Application du détergent dilué a I'eau clyy elall ga g g3aa cglia Jlagguly cgdisll m
et laisser agir 10 minutes ailsn 10 Jelagy cgbiall

3. B.rossage de Tou’res’ les parois shally sylleaall J2 1y m
4. Ringage avec de |I'eau propre

5. Application du désinfectant (ex : eau gl clally by m
de Javel) diluée (2 gobelets dans un ongsl 2 g (&,‘ Jkole.lld-x) Lall Jlaggal m

50 seau d'eay (il 10 i gin ela Jhow (6
W § o 0 Q ° oo

8 6. Laisser agir 10 minutes 10 L4

z: 7. Ringage & I'eau propre il 10 Jelusy sabaall s m
o aaglagll clally Loss m
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Conseils

Se débarrasser de la glace déja utilisée
(sale)

Ne pas récupérer et réutiliser la glace
sale

L’'aire de chargement et de
déchargement doit étre propre

Couper le moteur du camion lors du
chargement / déchargement

Ne pas laisser la porte du camion
ouverte que quand c’est nécessaire

Ne pas oublier les documents
d’accompagnement (certificat premiere
capture)
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L3 prévention des contaminations croisées lors du
transport

B e transport des produits de
la mer doit se faire dans des
caisses et NON en Vrac
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La prévention des contaminations

croisées lors du transport

B Les caisses doivent éfre en
plastique facile a nettoyer /
désinfecter ET NON EN BOIS

-
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Effet de poids sur le poisson cllaa VU Jig &3y 3k

Une grande quantité de aylaghbll e Ol
OissoNns crée un poids .
important et une pression b aypuny Lilell

Iimportante sur le poisson
en dessous

aygall @le gy
JAA&’[ G\ h%}dt

Conséquence :
ecrasement du poisson
des couches inférieures :

poisson insalubre

aygall sl - Bagll
aylglall g9 sgagall
dylan + liall
aygall
Sesaliall Jlaggal : Jall
d g lyall

La solution : Utilisation
caisses spéecifiqgues aux
POIsSONS
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> dura

Promotion de l'emploi décent et de la
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Cherchez I’erreur ¢
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cent et de la

Mauritanie
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rtisanale durable en Mauritanie

Promotion de l'emploi décent et de la

r

Cherchez I’erreur ¢

¢ 1Ladt \”’l

24



25

Cherchez I’erreur ¢

alueUNB US BlqeINp Seuesiye aysad

\|“~ nsuo
1jen




PROMOPECHE

Cherchez I’erreur ¢
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Résumé duadAll

Le transport est une étape essentielle . T o

pour préserver la qualité du poisson kaloadl 24l xj‘*)‘ Ml Nl“-‘ IS u
m»&,ﬂ 'SCYEN AP

La maitrise de la chaine du froid ‘

permet d’assurer la salubrité du poisson e Llgally o h)énm olas ol H

. @am 9 pela ayga
Le moyen de transport doit proteger le
poisson contre les contaminafions Qo &\}AJL Jagll J-’sLn) Qdag Ol sy W

olill
Le moyen de transport doit étre
nettoyé / désinfecté aprés chaque sy Josll Jilag sqalay ¢ aglays ooy M

livraison Jl» l . «| J-Q

Le transporteur est garant de la &% \ KoLl oylay aany Joill dglas W
tracabilité (certificat premiére capture)
dynmd d9s%a ¢ aygall
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