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Objectifs et plan esill aaliyg ¢ aglaal

B Connaitre les caractéristiques d'une QJL:JI Q—L‘n g=(\L=’A \s\li Ao,mll []
glace potable
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m Connaitre les modalités d’ utilisation
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L3 réglementation Mauritanienne Sl sl Al 5l

m Arrété conjoint n°2861 du 16 m ARTICLE 11 : Les embarcations
novembre 2006 relatif aux artisanales doivent étre
conditions d'hygiene et de équipées de cales ou de
salubrité applicables aux conteneurs pour I'entreposage
embarcations de péche des produits de la péche et de
artisanale et cotiere la glace.

m Les produits de la péche sont
maintenus a I'état réfrigéré aux
températures prescrites (0 a
3°C).
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L3 réglementation Mauritanienne

m ARTICLE 12: Le revétement
intérieur des cales ou conteneurs
doit étre constitué d'un matériau
etanche, lisse, imperméable,
facile a laver et a désinfecter.

m A défaut, il est constitué d'une
peinfure lisse et lavable de qualité
alimentaire.

m ARTICLE 13: La glace utilisée doit provenir

d'eau potable (eau douce ou eau de
mer propre).

Elle doit étre en quantité suffisante telle
qu'au débarguement la température "a
ceceur" des produits soit celle de la glace
fondante.

La glace doit étre répartie de facon d
assurer une réfrigération efficace et
homogene, sans que les morceaux ni
l'eau de fusion de la glace ne risquent
de détériorer les produits



Rappel sur |3 loclisation des

bactéries sur le poisson itsall @s ailadl malgs gaalga
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Modalités de fabrication de la glace alimentaire
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Les dangers provenant de la glace Bl (30 5 yaidll sl
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L3 bonne pratique
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La conservation de la glace

B La glace doit éfre conservée :

m O |'abri des contaminations
Loin des poubelles

Loin des carburants et autres
produits chimiques

Loin de poissons altéres
Dans des sacs ou bacs propres

m Dans un bac isotherme
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Ne pas entreposer la glace a
coté des produits chimiques et
des déchets
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L'application de la glace ol Jlazgal

B Appliquer la glace sur le
poisson rapidement apres
la capture (dans la
pirogue)
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B Respecterla chaine du

froid 3 il Al o) yis)

FROID CONTINU SUR TOUTES LES ETAPES
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Résumé aadAll

La glace est en contact direct avec | dan O35S 28 5 gall uadly L1 m
le poisson et peut le contaminer ' LS 0
J

Il faut fabriquer la glace a partir
d’ tabl hloré 2 g oy .
eavu potable (chlorée) B el e GM\ e[

La préservation de la glace est une

opération importante et cruciale 3 o L . Wy 7 .

pour ne pas contaminer le poisson 3 4"“‘:54)#\ JLLAY‘.U‘“ il 4.,3Lu g .
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La glace doit étre utilisée sur le < gall
poisson des la capture et doit étre en - . .
quantité suffisante 223 3 pilae lag e il Jleatid oy
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